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SALATE
Insalata Mista L €  6,50
Gemischter Salat

Insalata di Pomodoro e Cipolla 3 €  6,50
Tomatensalat mit Zwiebeln

Insalata di Rucola con Pomodorini
e Scaglie di Parmigiano D, 3 €  9,50
Rucolasalat mit Kirschtomaten und
Parmesan

Insalatone Mista con Orecchione
e Filetto di Salmone B, 3� €�13,50
Gemischter�Salat�mit�Austenpilzen�und�Lachsfilet

Insalatone Antica Osteria 2,3,6,B € 13,00
Gemischter�Salat�mit�Thunfisch,�Oliven,� 
Zwiebeln,�Eier�und�Artischocken

Insalatone con Tacchino e
Pecorino fresco D,3  €�13,00
Gemischter�Salat�mit�Schafskäse�und�Putenfilet

Insalatone alla Calabrese D,3,6 €�12,00
Gemischter�Salat�mit�gegrillten�Auberginen,
Oliven�und�Mozzarella�

Insalate

Zuppe
SUPPEN

Vellutata di Pomodoro con Crostini di
Pane e Basilico fresco 3, I1�� €��6,00
Tomatencremesuppe mit Croutons und
frischem�Basilikum

Minestrone di Verdure fresche
dell’Orto� €��6,50
Frische italienische Gemüsesuppe 
aus dem Garten

APERITIF

Glas Prosecco G� 1�cl� €�4,50
Prosecco Aperol G� 1�cl� €�5,00
Aperol�1,13�Spritz� €�7,90
Hugo�Spritz� €�7,90
Ramazzotti�Rosè�Spritz� €�7,90
Crodino 1�Alkoholfrei� 1�cl� €�4,50
San Bitter 1�Alkoholfrei� 1�cl� €�4,50
Martini�Bianco�-�Rosso� 5�cl� €�5,00
Campari 1�Orange�-�Soda� 5�cl� €�7,50

VORSPEISEN

Carpaccio di Manzo con Rucola e
Scaglie di Parmigiano Reggiano D €�14,50
Ochsenfiletcarpaccio�mit�Rucola�und�
Parmesan

Antipasto Misto
dell’Antica Osteria 3,2,A,D €�14,00
Gemischte Vorspeisen nach italienischer Art 

Mozzarella con Pomodoro
e Basilico D, 3 €�12,00
Mozzarella�mit�frischen�Tomaten�
und�Basilikum

Vitello Tonnato 2,B,D €�13,50
Kalbskarrefleisch�mit�Kapern�und 
Thunfischsauce

Extra�Zutaten�ab�2,00�€� Allergen-�und�Zusatzstoffkennzeichnungs-Erklärung�befindet�sich�auf�der�letzten�Seite.

Antipasti

Aperitivi



A
O

 S
K

 0
1-

20
24

NUDELGERICHTE
Spaghetti aglio Olio e
Peperoncino I1� €��9.00
Mit�Knoblauchöl�und�scharfe�Peperoncino

Spaghetti con Pomodoro
e Basilico I1,�3� €��9,50
Mit�Tomaten�und�Basilikum

Spaghetti alla Bolognese I1, 3� €�10,50
Mit�Hackfleischsauce

Spaghetti alla Carbonara I1, A, D €�12,00
Mit�Speck,�Eier�und�Sahnesauce

Spaghetti Frutti di Mare I1,C, B, N €�15,50
Mit�Meeresfrüchten

Penne all’Arrabbiata I1, 3 €�10,00
Penne mit Tomaten und scharfe Peperoncino

Rigatoni al Forno
con Mozzarella I1, 2, 3, 8,17, D €�12,50
Mit�Champignon,�Vorderschinken,�
Erbsen,�Eier�und�Mozzarella�überbacken

Rigatoni ai 4 Formaggi I1, D� €�12,50
Mit�4�Käsesorten

Lasagne al Forno I1, 3, D €�12,50
Mit�Hackfleisch�und�Mozzarella�überbacken�

Tagliatelle all‘Emiliana I1, D, 2, 8,17 €�13,00
Mit�Champignon,�Vorderschinken,�Erbsen
und Sahnesauce

Tortellini Panna e 
Prosciutto I1, D, 2, 8,17 €�13,00
Mit�Vorderschinken�und�Sahnesauce

Wir�servieren�glutenfreie�Nudeln�nach�Ihren
Wünschen

Pasta

Extra�Zutaten�ab�2,00�€� Allergen-�und�Zusatzstoffkennzeichnungs-Erklärung�befindet�sich�auf�der�letzten�Seite.

FLEISCHGERICHTE

Scaloppina al Vino bianco - 
Limone - Funghi G� €�18,50
Medaillons�in�Zitronensauce,
Champignon oder Weissweinsauce

Saltimbocca alla Romana 2,3,8,17 €�20,00
Medaillons�mit�Parmaschinken,�
Butter und Salbei

Entrecote di Manzo alla
Brace ca.�250�gr.�€�28,00
Rindersteak�vom�Grill

Grigliata mista di Carne
Antica Osteria� €�29,00
Gemischtes�Fleisch�vom�Grill� 
nach Art des Hauses

Secondi
 di CARNE

FISCHGERICHTE

Grigliata Mista di Pesce C,B� €�29,90
Verschiedene�Fische�vom�Grill

Scampi alla Griglia C €�27,50
Scampi�vom�Grill�

Calamari alla Griglia Marinati B €�19,90
Marinierte�Tintenfische�vom�Grill

Frittura di Calamari  
e Gamberi C, B €�21,50
Frittierte Calamari und Gambas

Secondi
 di PESCE
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STEINOFENPIZZEN�� 32�CM

Pizza Pane 3,I1 €�� 6,50
Mit�Tomaten,�Oregano�und�Knoblauch

Focaccia Origano e Rosmarino I1 €�� 6,50
Mit�Oregano�und�Rosmarin

Margherita 3, D, I1  €�� 9,00
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�Basilikum

Pizza Prosciutto D, I1, 2,3,8,17 €�10,00
Mit�Tomaten,�Mozzarella�und�Vorderschinken

Pizza Salame D, I1, 2,3,8,17 €�10,00
Mit�Tomaten,��Mozzarella��und�Salami

Pizza Funghi D, I1,3 � €�10,00
Mit�Tomaten,�Mozzarella�und�Champignon

Pizza Regina D,I1,2,3,8,17 €�12,00
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�Vorderschinken� 
und Champignon

Pizza Capricciosa D,I1,2,3,6,8,17 � €�13,50
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�Vorderschinken,� 
Champignon,�Oliven�und�Peperoni

Pizza Quattro Formaggi I1, 2,3,8,17� €�13,50
Mit�Tomaten�und�vier�verschieden�Käsesorten

Pizza con Tonno e Cipolla B,D,I1, 2,3 €�13,50
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�Thunfisch�und�Zwiebeln

Pizza Hawaii D, I1, 2,3,8.17 €�12,00
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�Vorderschinken� 
und Ananas

Pizza Quattro Stagioni D, I1, 2,3,6,8.17 €�13,50
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�Vorderschinken,� 
Champignon,�Oliven�und�Artischocken

Pizza Napoli B, D, I1,3 €�13,00
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�Kapern,�
Sardellen�und�Oregano

Pizza del Pescatore B,C,D,I1, 3 €�14,50
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�Meeresfrüchte�
und Knoblauch

Pizza Diavolo D,I1,2,3� €�13,50
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�scharfe�Salami,� 
Peperoni und Knoblauch

Pizza Calzone D, I1,2,3,8,17 €�13,50
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�Vorderschinken,�
Champignon und Ricotta

Pizza dell’Ortolana D,I1,3� €�13,00
Mit�Tomaten,�Mozzarella�und�
frischem Gemüse aus dem Garten

Pizze

Extra�Zutaten�ab�2,00�€� Allergen-�und�Zusatzstoffkennzeichnungs-Erklärung�befindet�sich�auf�der�letzten�Seite.

Wir�servieren�glutenfreie�Pizzas�–�26�CM���–�nach�Ihren�Wünschen.

SPEZIELLE�PIZZEN� 32�CM�

Pizza Silana D, I1,1,2,3 €�14,50
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�frischer�Salsiccia� 
und Steinpilzen

Pizza Sfiziosa D,I1,3� €�15,00
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�Kirschtomaten,
Parmaschinken,�Rucola�und�Parmesan�2

Pizza Rustica D,I1,1,2� � €�14,50
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�Gorgonzola,�� 
Auberginen und frischer Salsiccia

Pizza Paesana D,I1,3,6,8,17� €�14,50
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�Salsiccia,� 
Zwiebeln,�Artischocken,�Oliven�und�Paprika

Pizza Bufalina D,I1,3 � � €�14,50
Mit�Tomaten,�Büffelmozzarella,��
Kirschtomaten,�Basilikum�und�Parmesan

Pizza Antica Osteria D, 3,I1 €�15,50
Büffelmozzarella,�Kirschtomaten,�
Steinpilzen,�Auberginen�und�Coppa

Pizza Lombarda D,3,I1� €�13,50
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�Gorgonzola�und�
Blattspinat

Pizza Vulcano D,I1,2,3,6,8,17� €�14,50
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�scharfer�Salami,
Steinpilzen,�Ricotta�und�Oliven

Pizza Tirolese D,I1,2,3,17 €�13,50
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�Tiroler�Speck,� 
Zwiebeln und Bufala

Pizza Casereccia D,I1,2,3 €�15,50
Mit�Tomaten,�Büffelmozzarella,��
frischer�Salsiccia,�Rucola�und�Coppa

Pizza Novergese D,I1,3� €�15,00
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�Lachs�und�Zucchini

Pizza Calabrese D,I1, 2,3 � €�15,50
Mit�Tomaten,�Büffelmozzarella,�scharfer�Salami,
Gorgonzola und Zwiebeln

Pizza Scampi e rucola C,D,I1,3� €�15,50
Mit�Tomaten,�Mozzarella,�Scampi�u.�Rucola

Pizza Sfilatino 
alla Napoletana D,I1,2,3,6� €�15,50
Mit�Tomaten,�Büffelmozzarella,�Kirschtomaten,
scharfer�Salami,�Oliven,�Artischocken�und�Rucola

Speciali
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Extra�Zutaten�ab�2,00�€� Allergen-�und�Zusatzstoffkennzeichnungs-Erklärung�befindet�sich�auf�der�letzten�Seite.

OFFENE�WEIN

Vino�rosso�Montepulciano�G� 0,25�l� €��6,00
� 0,5� �l� €�12,00�
Vino bianco Trebbiano G� 0,25�l� €��6,00
� 0,5� �l� €�12,00
Bianco�Frizzante�vom�Fass�G� 0,25�l� €��6,00
� 0,5� �l� €�12,00
Rosé�Frizzante�vom�Fass�G� 0,25�l� €��6,00
� 0,5� �l� €�12,00
Weissweinschorle G� 0,25�l� €��4,50
� 0,5� �l� €��7,50
Rotweinschorle G� 0,25�l� €��4,50
� 0,5� �l� €��7,50

Vini

BIERE

Spaten�Helles�vom�Fass�I2� 0,5� �l� €�4,50
Löwenbräu 
Alkoholfreies�Bier�I2��� 0,5� �l� €�4,20
Spaten�Helles�vom�Fass�I2� 0,3�l� €�3,80
Löwenbräu�Dunkles�Bier�I2� 0,5� �l� €�4,50
Radler I2, 9��� 0,5�� l� €�4,30
Becks�Pils�I2� 0,33�l� €�4,20
Franziskaner�
Weissbier Hell I1,I2� 0,5� �l� €�4,90
� 0,3� �l� €�3,60
Keller�Bier� 0,5� �l� €�4,90
Franziskaner�
Dunkles�Weissbier�I1,I2���� 0,5� �l� €�4,90
Franziskaner�
Leichtes Weissbier I1,I2�� 0,5�� l� €�4,90
Alkoholfreies�Weissbier�I1,I2�� 0,5� �l� €�4,90

Birra

KÄSE

Gorgonzola con Noci D,H,K3,8,17� €�8,00
Gorgonzola mit Nüssen

Tocchetti di Parmigiano
Reggiano D, 8,17� €�8,00

Formaggi

DESSERT 

Tiramisú A,D,I1,12� €�7,50
Panna Cotta al Cioccolato D,I1� €�7,50
Tartufo di Pizzo Calabro A,D� €�9,50
Walnusseis�mit�Amarettolikör�D,K3� €�7,50
Gemischtes Eis D� €�6,50

Dessert

KAFFEE

Espresso I2� �€�2,30
Espresso Corretto I2� €�3,70
Doppio Espresso I2� €�4,20
Cappuccino D,�I2� €�3,90
Tasse Kaffé I2� €�3,00
Latte�Macchiato�D,�I2� €�4,00
Glas�Tee� €�3,50

Bevande Calde
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ALKOHOLFREIE�GETRÄNKE

Tafelwasser� 0,25�l� €�2,20
Surgiva�Wasser�mit�
Kohlensäure�oder�still� 0,5� �l�� €�5,00
Surgiva�Wasser�mit�
Kohlensäure�oder�still� 0,75�l�� €�7,00
Afri-cola�1,2,9,12,�
Afri-cola-light1,2,9,12,�Zero�1,2,9,12� 0,2� �l�� €�2,50
Bluna�Orange�1,2,9� 0,2� �l�� €�2,50
Libella Zitrone 9� 0,2� �l�� €�2,50
Cola�Mix�1,2,9,12� 0,4� �l�� €�4,20
Bitter lemon 3,13�� 0,2� �l�� €�3,80
Ginger Ale 1,13� 0,2� �l�� €�3,80
Tonic Water 13� 0,2� �l� €�3,80

Apfelsaft 1,2�-�Orangensaft�1,2�-�
Maracujanektar�1,2�-�Mangosaft�1,2�-
Johannesbeernektar�1,2,3�-�
Rhabarbernektar�1,2� 0,2� �l� €�3,00

Apfelschorle 1,2�-�Orangenschorle�1,2
Maracujaschorle�1,2�-�Johannes-
beerschorle 1,2�-�Mangoschorle�1,2
Rhabarberschorle 1,2� 0,4� �l� €�4,50

Bevande

DIGESTIF / BITTERS / WHISKEY

Averna�� 2�cl� €�4,50
Ramazzotti�� 2�cl�� €�4,50
Sambuca� 2�cl�� €�4,50
Limoncello�� 2�cl�� €�4,50
Amaro�del�capo�� 2�cl� €�4,50
Fernet� 2�cl�� €�4,50
Chivas�regal� 4�cl�� €�8,00
Jack�Daniel’s� 4�cl�� €�8,00
Ballantines��� 4�cl�� €�8,00��
Jim�Beam����� 4�cl�� €�8,00
Glen�Grant� 4�cl�� €�8,00
Vecchia�Romagna� 4�cl� €�8,00

Digestivi

Courvoisier�� 4�cl�� €�8,00
Martell�� 4�cl� €�8,00
Hennessy� 4�cl�� €�8,00
Baileys D� 4�cl� €�8,00

Grappa�della�casa� 2�cl�� €�5,00

SPECIALS / SPECIAL
Grappa�Chardonnay� 2�cl�� €�9,00
Grappa�Moscato�� 2�cl� €�9,00
Grappa�Barolo� 2�cl� €�9,00
Grappa�Prime�Uve�� 2�cl� €�9,00
Grappa Prosecco G� 2�cl�� €�9,00
Grappa�Nonino�Barricata� €�9,00

Grappe

Allergenkennzeichnung 
A = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, 
B = Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse, 
C  = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, 
D  = Milch und Milcherzeugnisse, 
E  =  Sellerie und Sellerieerzeugnisse,  
F  =  Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse,  
G  =  Schwefeldioxid und Sulfite, 
H  =  Erdnüsse und Erdnuss erzeugnisse, 
I  =  Glutenhaltiges Getreide (Weizen I1, Gerste I2,  
  Roggen I3, Hafer I4, Dinkel I5, Kamut I6), 
J  =  Lupinen und Lupinenerzeugnisse, 
K  =  Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse (Mandeln 
  K1, Haselnüsse K2, Walnüsse K3, Kaschunüsse K4, Para- 
  nüsse K5, Pistazien K6, Macadamia K7, Pecannüsse K8), 
L  = Senf und Senferzeugnisse, 
M = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse, 
N  =  Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Lebensmittel-Zusatzstoffe
 1 =  mit Farbstoff, 
 2 =  mit Konservierungsstoffen, 
 3 =  mit Antioxidationsmittel, 
 4 =  mit Geschmacksverstärkern, 
 5 =  geschwefelt,  
 6 =  geschwärzt, 
 7 =  gewachst, 
 8 =  mit Phosphat, 
 9 =  mit Süßungsmitteln (kann bei übermäßigem Verzehr  
  abführend wirken), 
10 = enthält eine Phenylalaninquelle, 
11 = Milcheiweiß, 
12 = koffeinhaltig, 
13 = chininhaltig, 
14 = taurinhaltig, 
15 = gentechnisch  verändert, 
16 = mit Tartrazin (kann die Aktivität und Aufmerksamkeit von  
  Kindern beeinflussen), 
17 = Nitritpökelsalz, Nitrat, 
18 = Säuerungsmittel
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